Trente-

TONNERRO ISP

La tradition renait. Le F'?llﬂllll du Tonnerrois,

dans I"Yonne, couvre ];w @ peu
errigny, Junay, Vezinne, Danne-

Tonnerre, Molosmes,

es coteaux d’Epinevil,

moine, Cheney et Tronchoy. Ce sont aujourd’hul 210

hectares qui sont plantés en bourgogne Epineuil et

hnurﬂngnu ,éniriquu, blane, rouge, rosé et aligoté
[

mais "aire d

ppellation délimitée en 1992 par I'INAO

{Institut Mational des Appellations d’Origine) couvre
1 500 hectares. Les 37 vignerons, des jeunes en majo-
rité, sont bien décidés a redonner a leur vignoble sa

noforiété d'antan.

La culture de [a vigne dans le
Tonnermols a été implantes [a au
IXe siécle. Jusque vers la fin du
¥Wille sigcle, ce vignoble était
I'un des plus importants de
Bourgogne avec une concentra-
tion  particuligre autour de Ton-
nerre, Epineuil, Dannemaing, Ju-
nay et Molosmes, Selon les
écrits de Jules Guyot, inventeur
da |a viticulture moderne (18886)
u les vins de Tonnerme avaient la
reputation d'étre les meilleurs de
L'Yonne, Les vins blancs de Ton-
nerre sont pleins de finesse et
spiritunsité, ils rivalisent avec les
mellleurs vins de Chablis et s'ap-
prochent des premiéres cuvées
de Meursault. On peut en gotter
encore de cinquante ans, bien
CONSenves. »

Le « bon vin de Tonnerre = va
Jouer & plusleurs raprisas un réle
politigue ou diplomatique no-
tammant sous le régne de Louis
V. Plus tard, les cotes de Pitoy,
les Lices, les préaux, les Lor-
raines, les Marguarlties, les Cli-

vottes ainsi que d'autres terolrs
plus restreints comme la clos du
chéateau & Tronchoy, le Vaux &
Cheney, le clos de Vaulichéres,
les Devoirs & Molosme sont sou-
vent cités dans la classification
générale des vins du départe-
ment de I"Yonne. Certains renais-
sent aujourd'hul,

Réhabilitation
du vignoble

En 1885, la vignoble tonner
rois compte 552 hectares sur
Tonneme, 218 ha & Dannemaoing,
200 ha & Epineuil, 218 ha a Mo-
losmes. Au début du siécle, le vi-
gnoble s'étendail sur plus de 5
000 hectares, A la fin du siécle,
les gelées, les mauvaises ré-
coltes, le mildiou et la crise phyl-
loxarique vont donner le coup de
grace au vignoble tonner rols.
Saule, « la vigne de 'Empareur »
(1) & Bernoull va résister grace a
sa situation excentrée et a la na-
ture sablonnauze du sol.

En 1935, un groupe de vigne-
rons obtient e classemant du
terroir en AQC (Appellation d'Ori-
gine Controlée). Dans les annees
1960, un seul vigneron, Fernancd
Lebeau, vit de sa profession. An-
dré Durand, le maire d'Epineuil,
s'attelle A la résurrection du vi=
gnoble et sur sa commune, e
pramier cep est planté le 7 mars
1878. Il marque le début de la

restauration du vignoble. Sous
I'impulsion d'Henri Mallet, maire
de Tonnerre et alors ministre de
I'Agriculture, des agriculteurs cé-
réaliers ont replanté le vignoble
de Tonnerre, se structurant en
coopérative, puls ensuite da fa-
gon indépendants. La coopérati-
ve = caveau des Fontenllles -
aubsiste encore aujourd’hui avec
B viticultaurs,

Un vignoble d la recherche de son passé

sept vignerons
le renouveavu

La deuxigme geénération des
viticulteurs du Tonnerrois a las
dents longues et elle attend avec
impatience que 'INAD lui accor-
de |'appellation « Bourgogne

Tonnere ».
Gilles MATHIEU

(1) Pempaneur Probus {2.]'&2%23 on-
voya das plants qui senvirent a ['&ta-
bﬁgsaman?du vlé‘nab&n

Olivier Refait, président des vignerons

La trilogie du bonheur

Le vignoble tonnerrois couvre 210 hectares

Le Bien Public, 25 février 1999

(phato BIVE)

« J'aime rappelar que |'ai
chaoisi e plus beay méatier du
monde. La nature, [a technique
el le contact font de ca boulot
une belle trilogie du bonheur »
corfle Qlivier Refalt, 29 ans,
président du groupement des
communes viticoles et des vitl-
culteurs du Tonnerrais depuis
2 ans et dami. « Ja ne regrette
rien. J'al appris le métler de vi-
gneron sur le tas, un métier gui
est devenu une véritable pas-
sion » poursuit-il.

« .Je sUis une piéce rappor-
tée, Je venals en vacances ay
chateau de Vaulichéres. Lors
de ma premiére année d'école
de commerce alors gue je pre-
parals HEC, j'ai découvert que
3 viliculteurs replantaient de la
vigne & Molosmes, C'était en

1890, Tout en restant etudiant,

j'ai décidé de les imiter et sur
les consells des autres vigne-
rons et en lisant des ouvrages,
|'al appris & connaitre [a vigne
et e vin. J'al ensuite passé un

dipléme de technicien cano-
leque avant da m'installer défi-
nitivement en 1992. Nous
avons tous, tout découvert an-
samble » explique Olivier Re-
fait qui exploite aujourd'hui &8
hectares avec 'aide d'un em=
ployé, tout en gerant ses
chambres d’hites.

Sixiame viticulteur 4 avolr
replanté & Tonnerre, le jauna
président & mené da front ses
&tudes de commerce et [a cul
ture de ses vignes avant d'étra
enivra par |'air des coteauy du
Tonnerrols qu'll s'efforce da
faire renaitre avec ses col-
laggues vignerons, « Las 37 vitl-
culteurs sont adhérents du
groupement et I'entraide n'est
pas un vain mot. Avec un tal
esprit et des vins de qualité,
nous ne tarderons pas 4 éra
reconnu = canclut |a porte-dra-
peau du vignoble aux trols
couleurs : blane, rose, rouga,

G. M.




